
CIASTO GRUSZKOWE  

 

 

 SKŁADNIKI: 

 30 dag mąki 

 20 dag masła 

 10 dag cukru 

 1 jajko 

 2 gruszki 

 1 łyżka miodu  

 

PRZYGOOWANIE: 

Do miski wsypać mąkę, cukier, masło i wbić jajko. Wszystkie te 

składniki zagnieść ze sobą. Tak wyrobioną masę wstawić do 

lodówki na 15-30 minut. W tym czasie obrać gruszki, pokroić na 

kawałeczki i wymieszać z łyżką miodu. 

Na blaszkę bądź tortownice wyłożyć 2/3 ciasta, rozsypać gruszki 

a pozostałe ciasto pokruszyć jak kruszonkę na wierzch ciasta. 

Wstawić do piekarnika i piec w temperaturze 180° przez 50-60 

minut aż ciasto będzie miało złoty kolor. 

 

 

SMACZNEGO!!!!!!!!!! 


