TARTA MALINOWA (TRUSKAWKOWA)

Ciasto:

20 dag masta w temperaturze pokojowej
% tyzeczki soli

40 ml letniego mleka

200 g maki tortowej (mozna wymieszac z
pszenng petnoziarnistg w stosunku 1:1)
26ttko

Masa owocowa:

30-50 dag owocow

5 dag cukru pudru

2 tyzeczki maki ziemniaczane;j

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki zagnies¢. Ciasto owingc
folig i wtozy¢ do lodéwki na 2 godziny.

Forme na tarte o Srednicy 25 cm posmarowacd
mastem i oprdészy¢ maka (silikonowej nie ‘ P
trzeba). Schtodzone ciasto rozwatkowaé na
grubos$¢ ok. 3 mm, wytozy¢ nim forme i
ponaktuwaé widelcem. Rozgrzac¢ piekarnik do
220°C. Maliny (truskawki) wymiesza¢ z cukrem




oraz maka ziemniaczang i wytozy¢ ciasto. Temperature obnizy¢ do 200°C, wstawi¢ tarte do
piekarnika na 30 minut. Po wyjeciu i wystudzeniu posypa¢ grubym biatym lub brgzowym
cukrem.

Najsmaczniejsza jest tarta malinowa, a my przedstawilismy wersje truskawkowa, ktorg
wykonalismy w czerwcu.

SMACZNEGO!













